Gutes bleibt, bei uns andert sich nichts...

Das “Wachholderhauschen”, bis 1911 auch das
Wohnhaus der Familie, westfalische Gastlichkeit seit
napoleonischer Zeit. Hier soll schon Heinrich Heine
eingekehrt sein, sagt man. Heute wie in alter Zeit gibt’s hier
Doppelwachholder und alles, was dazugehért. Die
Speisekarte und nahere Informationen finden Sie im
Internet unter www.eversbusch.de

'.I Postkarte aus der Zeit vor dem ersten Y
Weltkrieg. Den Briefkasten hat die Post
wegrationalisiert, am “Wachholder-
hduschen” hat sich nichts gedndert.

Sie brauchen noch ein kleines Prasent
oder einen Krug Doppelwachholder?

Kein Problem! Im Internet finden Sie eine
Ubersicht (iber unsere Produkte. Senden Sie
uns eine eMail oder rufen Sie uns einfach an,
wir bieten das Gewilinschte gerne an. Vom 0,2-
Liter-Steinzeugkrug bis zum 3,0-Liter-Krug,
unseren Doppelwachholder konnen wir lhnen in &’m
neun verschiedenen KruggréfRen und |
-Ausfiihrungen anbieten.

T
Passende Ausgiefler und Zubehdr gibt's bei uns 2
nattrlich auch! Sollten Sie die Brennerei
besichtigen wollen, sprechen Sie uns ebenfalls
einfach an!

= | _ g - “Wachholderpralinen von der

" Ennepe” (Wachholderbohnen
- und Wachholdertriiffel) der
Konditorei Kartenberg in
P Milspe erhalten Sie bei uns in
— " den Grdlen 150 und 250
Gramm.
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- 8  Ob zusatzliches “Eversbusch”-
Glas, Messingausgief3er oder
typisch westfalischer Zinnloffel -
gern stellen wir Ihnen Ihr
“Wunschprasent” im rustikalen
Jutesack oder einer attraktiven
Holzprasentkassette zusammen.
Fragen Sie nach unserem
Aktuellen Prasente-Prospekt!
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Sie haben Sonderwlinsche? Wir freuen
uns auf lhren Anruf oder

lhre e-Mail! Telefonisch unter -
02331/41033 oder per e-Mail unter
info@eversbusch.de sind wir lhr
kompetenter Ansprechpartner flir
Prasente rund um

Auf Wunsch fiihren wir den kompletten Versand von
Einzelkrigen, Prasentkassetten und Jutesacken incl.
Beifuigung Ihrer Grulkarten fur Sie durch!
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Montags bis Freitags von  08.00 bis 12.00 Uhr und von 13.00 bis 16.00 Uhr
EC- oder Kreditkartenzahlung leider nicht méaglich.

Wachholderbrennerei
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...der Traditionsbetrieb
In Hagen-Haspe!

Blidnachwels: LWL - Amt fir Denkmalpflege in Westfalen, Foto: A. Brockmann-Peschel 2009

Firmengriindung 1780, seit 1817 Wachholderbrennerei.
So stellt sich - sehr verkiirzt - die Geschichte eines der
altesten Familienbetriebe der
Region dar. Vom 18. bis zum 21. R
Jahrhundert hat sich der Name ¥
Eversbusch in der Umgebung
fest verbunden mit einem
Produkt, das noch heute wie zu
Zeiten des ersten “Wachholder-
brenners” Peter Christoph
Eversbusch nach unveranderter
Rezeptur in derselben
Destillierblase hergestellt wird
wie damals.
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Postkarte, um 1910



An der Chaussee Koln-
Berlin, der heutigen
Berliner Stralte in Hagen-
Haspe, fuhrten Johann
Christoph Eversbusch
und dessen Sohn Johann
Caspar Eversbusch die
Firma als Béackerei und
Brennerei. Wiederum
eine Generation weiter
erhielt Peter Christoph
Eversbusch dann fiir
seine Dienste als
freiwilliger Jager im
Freiheitskrieg in den
Jahren 1813, 1814 und
1815 das Recht, die
Chausseegelder
einzuziehen. Als er 1817 nach seiner Hochzeit in das
heutige ,Wachholderhauschen” an die Berliner Stralle
umzog, begann dort die Geschichte der
Wachholderbrennerei Eversbusch.
Neben einer Bierbrauerei wurde diese
an heutiger Stelle errichtet. Die
Herstellung des Wachholders hatte
Peter Christoph Eversbusch im Kriege
gegen Napoleon in Holland erlernt.

In den Folgejahren entwickelte sich die
Brennerei mit der zunehmenden
Bevolkerung in Haspe zu einem
groflReren Betrieb, so dal® im Jahre 1907
ein Neubau errichtet wurde, in dem
noch heute nach unveranderten
Rezepturen der bekannte Doppelwachholder mit 46
Volumen-Prozenten Alkohol sowie ein 42-prozentiger
Korn-Anisette hergestellt werden. Damals wurde
hauptsachlich in groRen Glasballons, den sogenannten
Korbflaschen, ausgeliefert und in der Gastronomie wurde
dann der Wachholder ,an der Klappe* in Flaschen gefillt,
wenn denn einmal zu Hause ein ,Eversbusch” getrunken
werden sollte. Die Abfiillung in
Steinzeugkruge begann zu dieser Zeit
parallel zur Einfithrung von Kiihl- und
Eisschranken in privaten Haushalten und
machte es dann einfacher, auch im eigenen
Haus einen gekuhlten Doppelwachholder
trinken zu konnen. Unter Ernst Eversbusch,
dem UrgroRvater der heutigen Eigentiimer
Christoph und Peter Eversbusch, der neben

der Tatigkeit in der Brennerei
auch uber 40 Jahre
Stadtverordneter in der ehemals
selbstandigen Stadt Haspe war,
erreichte die Brennerei in den
20er und 30er Jahren des
vergangenen Jahrhunderts
gemeinsam mit der Hasper
Eisen- und Stahlindustrie ihre
Blitezeit. In dieser Zeit wurde
auch die Brennerei erweitert
sowie die Gaststatte, die
ehedem das Wohnhaus der
Familie Eversbusch war,
umgebaut. Bei diesen
Umbauarbeiten fand man den
Grundstein des verschieferten
Fachwerkhauses, das 1795 auf
Fundamenten von 1488 errichtet wurde.
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Inhaber stehen. Die Wachholderbrennerei Eversbusch

ist wie zu Grindungszeiten ein selbstandiger
Familienbetrieb und befindet sich zu 100% in Handen
der Familie Eversbusch.

Der aufmerksame Leser
wird sich fragen, woher
das zweite ,h" in
,Doppelwachholder*
stammt. Ganz einfach:
die Familie Eversbusch
hat schlicht und
ergreifend schon vor
tber 100 Jahren
erkannt, daf} nicht jede Rechtschreibreform es wert ist,
umgesetzt zu werden. So verblieb das zweite ,h", das
man friher auch in ,\Wirthschaft, Thunnel” und anderen
Worten fand, einfach da, wo's hingehdrt. Gutes muf}
man nicht andern, daher sind Schreibweise und
Rezeptur bei Peter und Christoph Eversbusch auch
nach sechs Generationen eben noch dieselbe wie zu
Zeiten des Peter Christoph Eversbusch......

Nach dem zweiten Weltkrieg, den
die Brennerei bis auf einen
Garagenbrand nach alliiertem
Bombenangriff und Plinderung
durch freigelassene russische
Zwangsarbeiter gut Uberstanden
hatte, wurde das gesamte Gelande
durch die britische Besatzung

y requiriert und bis 1948 besetzt
gehalten. Erst danach konnte
wieder mit der

Produktion von
Doppelwachholder "
begonnen werden.

Modernisierungen wie die Anschaffung
einer automatischen Fiillstralle lieRen die
traditionelle Herstellung des
Doppelwachholders jedoch unverandert.
So werden noch heute die
Wachholderbeeren, die seit mehr als drei
Generationen vom selben Importeur aus
der Toskana bezogen werden, im
kupfernen Destillierapparat von 1817, der
.Wachholderblase"“, von Peter
Eversbusch in mehreren Brennvorgéangen
destilliert. Die Qualitat der Rohstoffe blrgt £
flr hochste Qualitat eines Produktes, fir ¢
dessen Giite nach wie vor die Namen der




