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KORNBRENNEREI J.J. KEMPER
Felmicke 26 - 28
57462 Olpe/Biggesee

Eine kleine Fuhrung durch www.schnappsidee.de
die Brennerei

Im Getreidesilo lagern bis zu 30 Tonnen
Spezialroggen. Fur eine Flasche Korn
(0,70) Liter braucht man ca. 13.000 Korner.

In der MUhle wird der Roggen nass
vermahlen.

Das Kuhlwasser wird aufgefangen und
wieder zum Brennen verwendet.




Dem gemalenen Roggen wird im Vor-
maischbottich Brennmalz und Hefe
zugegeben. Die Maische wird auf eine
Startemperatur von 25 Grad Celsius
gebracht.

In den Garbottichen wird dann aus der
Starke im Getreide Zucker und spater durch
die Garung Alkohol.

In unserem Feinbrandgerat wird der
Rohalkohol zu sogenannten Feinbrand
destilliert. Uber 40 mal wird der Alkohol in
Dampfform gebracht, und nur der Mittellauf
ist fur Kempers Produkte gut genug.

Im unserem hauseigenen Labor
wird zum Beispiel der Alkoholgehalt eines
Likdrs gepruft



In unser halbautomatischen Abflllung
werden individuellen Kundenwiinsche
erfullt.

Naturlich fullen wir auch groRere Mengen
uber unsere zwei AbfullstralRen ab.

In unserem Laden welcher sich auf dem
Firmengelande befindet kann man alle
Kemper's Produkte kaufen. Zudem haben
wir ein grof3es Sortiment an Weinen und
diversen anderen Spirituosen im Sortiment.

Gaste der Brennerei schatzen besonders
unser hauseigenes Probierstibchen.




	Seite1
	Seite2
	Seite3

